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WINE RESORT

CREATA NEL 2002 DALLA FAMIGLIA ROSSI 
CAIRO, LA RAIA È UN VERO E PROPRIO 
ECOSISTEMA: 180 ETTARI DI VIGNETI, 
PASCOLI, BOSCHI DI CASTAGNO, ACACIA, 
SAMBUCO, ANIMALI SELVATICI, UN ASILO E 
UNA SCUOLA STEINERIANA.

All’interno di quest’a-
zienda agricola 
biodinamica, nel cuore 
delle colline del Gavi, si 
trova anche Locanda La 
Raia - un boutique hotel 
ricavato da un’antica 
posteria con 12 camere 
arredate con pezzi di 
design contemporaneo e 
antichi mobili piemon-
tesi – e una fondazione 
d’arte che invita artisti 
internazionali a realizza-
re opere site specific nel 
paesaggio della tenuta. 
Nel corso degli anni 

hanno lasciato una trac-
cia permanente, tra gli 
altri, Remo Salvadori, 
Koo Jeong A. E e Mi-
chael Beutler. A rendere 
ancora più piacevole 
il soggiorno c’è la Spa, 
con piscina riscaldata 
interna ed esterna e 
hammam, e la cucina 
di Tommaso Arrigoni, 
focalizzata sulle stagioni 
e sui prodotti dell’azien-
da, dai cereali antichi 
alla verdura dell’orto 
biologico, alle carni di 
Fassona.

> Il vino
Gavi DOCG Riserva Vigna 
Madonnina La Raia 2016: 
bouquet complesso, con 
note di frutta matura 
e miele, equilibrato e 
sapido in bocca, con un 
lungo finale.

> I piatti
Baccalà mantecato 
Brand de cujun, crema di 
ceci e rosmarino fritto; 
ravioli del plin al sugo di 
carne; bonet con pere 
sciroppate alle spezie.

> L’esperienza
Yoga retreat con Carolina 
Dina, dal 31 ottobre al 3 
novembre.

Locanda La Raia

A SCUOLA
DI BIODIVERSITÀ
Regione: Piemonte
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